Speisekarte 06.09.2026
Vorspeisen:

Sommersalate mit Kiirbiskernen, Ziegenkase im Knuspermantel
mit Thymianhonig an Erdbeerchutney
12,50 €

Dreierlei Tapas mit hausgemachtem Kartoffelbrot
14,50 €

Suppen:
Bayrische Pfannkuchen mit Schnittlauch
8,40 €

Klrbiscremesuppe mit steirischem Kernol
und Kirbiskernen
9,40 €

Hauptspeisen:
Regional:

Bayrischer Krustenbraten vom regionalen Schwein an WeiRbierjus
mit Kartoffelsalat, Semmelknodel und kleinem Krautsalat
18,90 €

Bayrischer Jungbullenbraten vom Tierwohlhof Angstl-Nitsche an Dunkelbierjus
mit Frihlingsgemuse und Brez‘nknodel
22,50 €

Sudtiroler Cordon bleu vom regionalen Schwein (Bergkase,
Schinken und Krauterpesto) mit Kartoffel-Gurkensalat
23,50 €

Bayrischer Zwiebelrostbraten an Madeirajus mit Krauterbutter,
mediterranem Gemiise und Kartoffelgratin
29,90 €

Vegetarisch:

Hausgemachte Ravioli von Bergkase und Ricotta

an Salbeibutter mit mediterranem Gemuse
22,50 €



Fisch:
Gebratenes Forellenfilet an Zitronenschaum
mit mediterranem Gemiuse und SuRkartoffelpiiree
28,00 €

Schmankerl:

Hahnchen-Thai-Curry an Litschi-Mango-Kokossauce
mit Wokgemiuise und Basmatireis
23,50 €

Bayrisches Schweinefilet an Waldschwammerlrahm mit Sommergemdse
und hausgemachten Topfenspatzle
25,50 €

Grillpfandl (Rinderlende, Schweinerickensteak, Cevapcici) an Krauterbutter,
mediterranem Gemiuise und Rosmarinkartoffeln
26,50 €

Wild:
Duo vom Wildschwein (offene Ravioli, geschmorte Keule)

an Portweinjus mit Sommergemise und hausgemachte Topfenspatzle
26,50 €

Duo vom Reh (offene Ravioli, rosa gebratenes Rehsteak)
an Portweinjus mit Sommergemise und StiRkartoffelpliree
27,50 €

Salate:
Griechische Bowle mit frischen regionalen Blattsalaten, Sonnenblumenkerne,
Cous-Cous-Salat, Oliven, Karotte, Gurke, Rote Zwiebeln und Fetakase
15,00 €

Kleiner Salat mit Sonnenblumenko6rnern
und frischen Gartenkrautern
6,50 €

Bunte Salate aus der Region mit Putensatéstreifen, Putenyakitoristreifen,
Krautern und hausgemachtem Kartoffelbrot
14,50 €



