
 

 

 

Speisekarte  30.11.2025 

Vorspeisen: 

Lauwarmer Schwarzwurzel-Wirsingsalat mit Preiselbeerdressing  
und Reh-Knusperkugeln 

14,00 € 
 

Dreierlei Tapas mit hausgemachtem Kartoffelbrot 
14,00 € 

Suppen: 
Kürbiscremesuppe mit steirischem Kernöl und Kürbiskernen 

9,40 € 
 

Bayrische Festtagssuppe mit Schnittlauch 
8,90 € 

Hauptspeisen: 
Regional: 

Bayrische Fleischpflanzerl an Bratenjus an Herbstgemüse 
und Kartoffelpüree 

16,50 € 
 

Bayrischer Krustenbraten vom regionalen Schwein an Weißbierjus  
mit Kartoffelsalat und Semmelknödel und kleinem Krautsalat 

17,90 € 

 

Südtiroler Cordon bleu vom regionalen Schwein  
(Bergkäse, Schinken und Kräuterpesto) mit Kartoffel-Zuckerhutsalat 

22,50 €  
 

Bayrischer Jungbullenbraten vom Tierwohlhof Angstl-Nitsche an Naturjus  
mit Herbstgemüse und Brez‘nknödel 

22,50 € 
 

Bayrisches Schweinefilet an Pfefferrahmsauce  
mit Herbstgemüse und hausgemachten Topfenspätzle 

23,50 € 
 

Bayrischer Tafelspitz an Meerrettichsauce mit  
Rahmwirsing und Schnittlauchkartoffeln 

23,50 € 
 

Duo vom Jungbullen aus dem Tierwohlhof Angstl-Nitsche (Knusperkugel und 
Rinderlende an Madeirajus mit Kräuterbutter, mediterranem Gemüse 

und Kartoffelgratin 
29,00 € 

 



 

 

 

Vegetarisch: 

Knödeltrio (Bergkäse, Rote Beete, Spinat) an Wurzelschaum  
mit glaciertem Weißkraut und frischen Kräutern 

21,50 € 

 
Fisch: 

Gedämpfter Kabeljau an Orangenschaum  
mit gebratenem Wirsing und Kürbis-Risotto 

27,00 € 

 
Aus der Gammelsdorfer Jagd: 

 
Rehgulasch an Wacholderrahm mit Preiselbeerbirne 

Apfel-Blaukraut und Semmelknödel 
24,50 €  

 

Duo vom Reh (offene Ravioli, rosa gebratenes Rehsteak)  
an Portweinjus mit Herbstgemüse und hausgemachte Maronengnocchi`s 

26,50 €  
 

Duo vom Wildhasen (geschmorte Keule, rosa gebratener Rücken) an Cassisjus mit 
Rosenkohl-Karottengemüse und Mohnspätzle 

24,50 € 
 

Gebratene Fasanenbrust im Wirsingblatt rosa gebraten an Portweinschaum 
mit gebratenem Wirsing und Kartoffel-Selleriepüree  

27,- € 
 

„WildererPfandl“ (Fasanenbrust, offene Wildschweinravioli, Hirschbraten) an 
Preiselbeerjus mit Wintergemüse und hausgemachte Topfenspätzle 

28,- €  
 

Salate: 

Herbstbowle mit frischen regionalen Blattsalaten, gebackenem Kürbis, 

Sonnenblumen- und Kürbiskernen und Fetakäse dazu Kartoffelbrot 
15,00 € 

 

Kleiner Salat mit Sonnenblumenkerne  
und frischen Gartenkräutern 

6,50 € 
 

Bunte Salate aus der Region mit gebraten Austernpilzen,  
Kräutern und hausgemachtem Kartoffelbrot 

15,00 € 


