
 

 

 

Speisekarte  07.04.2024 

Vorspeisen: 

Carpaccio von der Gelbschwanzmakrele an Orangendressing mit Rucola 

und Kirschtomaten 

14,- € 
 

Dreierlei Tapas mit hausgemachtem Kartoffelbrot 
13,50 € 

Suppen: 
Bayrische Festtagssuppe mit Gemüsestreifen 

7,20 € 
 

Bärlauchcremesuppe mit gebratener Garnele 
7,70 € 

 

Hopfenspargelcremesuppe mit Schweineknusperkugel 
11,00 € 

Hauptspeisen: 
Regional: 

Bayrischer Krustenbraten vom regionalen Schwein an Weißbierjus  
Kartoffelsalat, Semmelknödel und kleinen Krautsalat 

16,90 € 
 
 

Bayrischer Jungbullenbraten vom Tierwohlhof Angstl-Nitsche an Naturjus  
mit Bayrischkraut und Brez‘nknödel 

19,80 € 
 
 

Südtiroler Cordon bleu vom regionalen Schwein  
(Bergkäse, Schinken und Kräuterpesto) mit Kartoffel-Vogerlsalat 

20,80 €  
 
 

Duo vom regionalen Schwein (Schweinefilet und Knusperkugel) an  
Pfefferrahmsauce mit Frühlingsgemüse und Käsespätzle 

21,00 € 

 

Fisch: 
 

Gebratenes Lachssteak an Kressebutter mit 

glaciertem Blattspinat und Schnittlauchkartoffeln 

25,00 € 

 

 

 



 

 

 
 
 

Hopfenspargel: 

Duo vom Jungbullen vom Tierwohlhof Angstl-Nitsche  

(rosa gebratene Hüfte, Knuspercannelloni) an Dunkelbierjus 

mit Hopfenspargel-Karottengemüse und Kartoffelgratin 
31,50 € 

 

Gebratenes Zanderfilet an Zitronenschaum mit 

Hopfenspargel-Karottengemüse und Bärlauchgnocchi‘s 

29,00 € 
 

Vegetarisch: 
Gemüsepaella an Tomatensugo mit  
gebratenem Gemüse und Kräutern  

19,00 € 
 

Schmankerl: 

Bayrischer Kalbsrahmbraten  
mit Frühlingsgemüse und Topfenspätzle 

20,50 € 
 

Geschmortes Lammhaxerl an Rosmarinjus  
mit Ratatouille und Fregola Sarda  

22,00 € 
 

Salate: 
Kleiner Salat mit Sonnenblumenkörner, Croutons 

und frischen Gartenkräutern 
6,00 € 

 

Frühlingsbowle mit frischen regionalen Blattsalaten, Linsensalat, Kürbiskernöl, 
Melone, Granatapfelkerne, Kartoffelbrot und unserem Balsamicodressing 

13,50 € 
 

Bunte Salate aus der Region mit Rinderlendenstreifen, Kräutern 
und hausgemachtem Kartoffelbrot 

15,00 € 
 

Dessert: 
 

Creme brûlée & Mangosorbet mit frischen Früchten 
9,50€ 

 

Dessertvariation 
10,50 € 


