
 

 

 

Speisekarte  30.03.2025 

Vorspeisen: 

Frühlingssalate mit mariniertem Hopfenspargel, Ziegenkäse im Knuspermantel  
mit Thymianhonig an Kürbischutney 

15,50 € 
 

Dreierlei Tapas mit hausgemachtem Kartoffelbrot 
14,00 € 

 

Suppen: 
Bayrische Bratstrudelsuppe mit Gemüsestreifen  

7,50 € 
 

Bärlauchcremesuppe mit Rinderknusperkugel  
9,20 € 

 

Hopfenspargelcremesuppe mit Schweineknusperkugel 
11,00 € 

Hauptspeisen: 
Regional: 

 

Bayrischer Krustenbraten vom regionalen Schwein an Weißbierjus  
mit Kartoffelsalat und Semmelknödel und kleinem Krautsalat 

17,50 € 

 

Bayrischer Jungbullenbraten vom Tierwohlhof Angstl-Nitsche an Naturjus  
mit Karotten-Kohlrabigemüse und Brez‘nknödel 

21,50 € 
 

Gebratene Leber vom Tierwohlhof Angstl-Nitsche an Balsamico-Zwiebeljus mit 
gebratenem Gemüse und Kartoffelpüree 

20,50 € 
 

Duo vom regionalem Schwein (Filet und Knusperkugel) an Pfefferrahmsauce mit 
Frühlingsgemüse und hausgemachten Topfenspätzle 

21,50 € 
 

Bayrische Rinderroulade  vom Tierwohlhof Angstl-Nitsche an Naturjus mit 
Frühlingsgemüse und Kartoffel-Bärlauchpüree 

22,50 € 

 
Vegetarisch: 

Hausgemachte Ravioli von Bergkäse und Ricotta  
an Salbeibutter mit gebratenem Gemüse 

21,50 € 



 

 
 

Hopfenspargel 
 

Hopfenspargel-Spitzkrautstrudel an Kräutersauce mit 

gebratenem Gemüse und Süßkartoffelpüree  

23,50 € 
 

Skrei(Kabeljau) im Aromadampf mit Weißweinschaum an Hofenspargel-Radieserl-

Wirsinggemüse mit Kräutergnocchi´s 

29,00 € 
 

Duo vom Jungbullen vom Tierwohlhof Angstl-Nitsche  

(rosa gebratene Hüfte, Knuspertascherl) an Dunkelbierjus 

mit Hopfenspargel-Karottengemüse und Kartoffelgratin 
31,50 € 

Schmankerl: 
 

Hähnchen-Thai-Curry an Litschi-Mango-Kokossauce 
mit Wokgemüse und Basmatireis 

21,50 € 
 

Südtiroler Cordon bleu vom regionalen Schwein  
(Bergkäse, Schinken und Kräuterpesto) mit Kartoffel-Endiviensalat 

21,50 €  
 

Allgäuer Pfandl (Schweinefilet, Rinderhüftsteak „Dry Aged“) an Madeirajus  
mit gebratenes Gemüse und Käsespätzle 

26,50 € 
 

Aus der Gammelsdorfer Jagd: 
 

Duo vom Reh (offene Ravioli und geschmorte Rehkeule) an Preiselbeerjus mit 
Frühlingsgemüse und Süßkartoffelpüree 

25,50 € 
 

Salate: 
Frühlingsbowle mit frischen regionalen Blattsalaten, süß-sauer eingelegtem Gemüse, 

Sonnenblumen- und Kürbiskerne, Cous-Cous-Salat, Linsensalat und Fetakäse 
 dazu Kartoffelbrot 

14,00 € 
 

Kleiner Salat mit Sonnenblumenkörnern  
und frischen Gartenkräutern 

6,00 € 
 

Bunte Salate aus der Region mit gebratenen Rinderhüftstreifen, 
Kräutern und hausgemachtem Kartoffelbrot 

15,00 € 


