
Menü 
28. März & 11. April 2026 

            HOPFEN-  
       SPARGELWOCHE 

22. März – 11. April 2026  
Eine Herzensangelegenheit:  

Nur wenige Tage im Jahr kann der Josef  
beweisen, dass er zurecht für seine  

Hopfenspargel-Spezialitäten bekannt ist.

HOPFENSPARGEL 
6-GANG-MENÜ   

28. März & 11. April 2026, 19 Uhr 
Natürlich muss man Hopfenspargel nicht  

probiert haben, aber wenn man in der  
Hallertau ist, eigentlich doch. Warum?  
Unser Menü verrät‘s Euch. 88 €/Person 

Amuse bouche 
 

Tafelspitzterrine mit Hopfenspargel- 
Brotsalat, Balsamicohimbeeren  

und Wildkräuter 
 

Hopfenspargel-Pilssüppchen 
mit -Saté-Bier-Stangerl 

 
Saibling im Spinatblatt an  

Krustentierschaum  mit  
Hopfelspargel-Radilasagne 

 
Wacholder-Gin-Sorbet 

 
Rosa gebratener Rehrücken unter  

der Hopfenspargelkruste mit  
Bockbierjus, Bohnen, Hopfenspargel  

und Kräutergnocchi 
 

Cannelloni von Zitrone  
und Pistazie  

mit rundem Tiramisu  
und gebackenem Hopfenspargel  

 

88 €/Person

VOR-VALENTINSMENÜ 
Freitag, 13. Feb. 2026 um 19 Uhr 

Dass Liebe durch den Magen geht, ist keine  
Überraschung. Unser Menü aber schon. Ihr  
werdet fast so gerne auf den Teller schauen,  

wie in die Augen Eures Gegenübers. 
4-Gänge Überraschungsmenü 59 €/Person

Dorfstraße 8, 85395 Attenkirchen/Gütlsdorf, Tel. 08168-243, www.ostermeiers.com
GASTHAUS     HOTEL     KONFERENZ

Hopfenspargel ist ein echter Bodenschatz. Sehr aufwendig zu  
ernten und nur ganz kurze Zeit erhältlich. Eine regionale Rarität,  

die kaum angeboten wird und von unserem Küchenchef Josef  
zur Delikatesse geadelt wird. Richtig gut. Wie all die anderen  
Köstlichkeiten auch, die wir uns für Euch ausgedacht haben.

Neues von den 
OSTERMEIERS



BRUNCH-BUFFET 
Samstag, 21. Februar, 

21. März,  10 – 13.30 Uhr 
Unzählige Köstlichkeiten warten auf Euch:  

vom feinen Frühstück, über den herzhaften 
Hauptgang bis zu süßen Dessertkreationen.  

Zur Begrüßung gibt’s ein Glas Prosecco  
aufs Haus. 44 €/Person

VOR-VALENTINSMENÜ 
Freitag, 13. Feb. 2026 um 19 Uhr 

Dass Liebe durch den Magen geht, ist keine 
Überraschung. Unser Menü aber schon. Ihr 
werdet fast so gerne auf den Teller schauen,  

wie in die Augen Eures Gegenübers. 
4-Gänge Überraschungsmenü 59 €/Person

BESTE BURGER 
jeden 2. Donnerstag, immer ab 18.30 Uhr 
8.1., 22.1., 12.2., 26.2., 12.3., 26.3., 9.4., 23.4.   

Rind, Beef Brisket, Pulled Pork oder Veggie?  
Mit besten Beilagen und Saucen nach Wahl:  

Euer individuell komponierter Burger für 17 €   
Zwei und mehr für einmalige 23 €   
(Gerne auch zum Abholen für 13 €)

AUS DEM KESSEL 
Oktober – April um 18.30 Uhr 

Jeden 1. und 3. Dienstag im Monat 
13.1., 27.1., 3.2., 17.2., 3.3., 17.3., 31.3., 7.4. 

Traditionelles Kesselfleisch, Lüngerl, Blut-  
und Leberwürste dazu Sauerkraut, Röstkar- 

toffeln und ofenfrisches Brot. Herzhaft bayrisch 
essen so viel man will für 16,50 €/Person 

FISCH – FEIN FASTEN 
18. Februar 2026, 11.30 & 17.30 Uhr 

Mit dem traditionellen Fischessen am  
Aschermittwoch beginnt die Fastenzeit.  

Bei unseren Fischspezialitäten läuft  
Euch das Wasser im Mund zusammen,  

mittags und abends.

BIER & TAPAS 
am Samstag, 14. März 2026 um 19 Uhr 

Studiert und probiert die besten Biere aus  
der Region unter der sachkundigen Leitung von 
Biersommelier Thomas Mayer. Dazu servieren 

wir feine bayerische Gourmet-Tapas.  
75 €/Person

Öffnungszeiten: Di, Do, Fr, Sa  17:30 – 24 Uhr,  Sonntag 9 – 15 Uhr  
Warme Küche bis 21 Uhr, Sonntag 11 – 14 Uhr. Montag & Mittwoch Ruhetag 


