Menii

Amuse bouche

% 3k %k

Ceviche von der Ampertal Forelle mit gegrillten Clementinen
und Wildkrautern
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Fasanenessenz mit Gemuseblattern,
Tomate und Bergkase
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Saltim bocca vom Seeteufel auf Ratatouille und
feurigem Cous-Cous-Tascherl
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Apfel-Koriander-Sorbet
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Roulade vom Maishdahnchen im Strudelteig auf
Weillweinschaum mit Petersiliendl mit zweierlei von der
Petersilienwurzel
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Mohnknddel auf Tonkabohnensabayone
mit Orangencremeeis

Guten Appetit!



